
Villa Germânia

A loja fica junto ao Empório Vila Germânica

DELICIE-SE NA FESTA

Coxa de marreco 
recheada 

(acompanha dois 
ministrudel de 

repolho roxo e purê 
de maçã)
R$ 15

Tulipa de pato 
crocante (com 
cinco coxinhas 

de asa e molho) 
R$ 12

Restaurante-escola da Furb

Fica nos fundos do Setor 1, ao lado do palco

Fonte: arquivo Santa e Parque Vila Germânica

Fleisch-Kuchen 
(bolinho de carne 

suína/bovina acrescido 
de mostarda escura e 
empanado com pão 

torrado)
R$ 12

Ente Kroketten 
(carne de pato 
empanado com 

castanha-do-pará) 
R$ 12

Hackepeter 
(carne crua e com 
temperos fortes)

R$ 10

Batata recheada 
(batata assada com 
recheio de requeijão 

cremoso e outros 
queijos coberto com 

bacon) R$ 10

Goulash (guisado 
preparado com 

especiarias servido 
no pão)  
R$ 10Café da tarde  

(servido individualmente. 
Inclui pão caseiro, 

torrada, queijo típico, 
geleia, salame, 

sanduíche frio, torta doce 
ou cuca, café e leite) 

R$ 18
Empratados: 

Opção 1:  
Eisbein mit Sauer 
Kraut (joelho de 
porco, purê de 

ervilhas, chucrute) 
R$ 26

Opção 2: 
Gebratkene Ente 

(coxa e sobrecoxa de 
marreco recheadas 
de carne e miúdos, 

purê de maçã e 
repolho roxo) 

R$ 26

Opção 3: 
Schweinebraten Mit 
Pflaumen und Äpfel 

(lombo suíno recheado 
com maçã e ameixa, 

salada de batata 
quente e bacon) 

R$ 26

Opção 4: 
Kälbs Medailon 

Sauce Meerretich 
(medalhão de filé 

mignon ao molho de 
raiz forte e spätzle) 

R$ 26

Todos os empratados são acompanhados 
de: Käse und Wurstsalat (salada de queijo, 

salsicha e mostarda) e como sobremesa 
Appfelstrudel (folheado de maçã) ou Käse 

und Wurstsalat (torta de ricota)


